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* SILVESTER IN DER SKY +

Feiern Sie mit uns den Jahreswechsel in der SKY ber den
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Dachern Wiens mit der besten Aussicht auf das neue Jahr.
Lassen Sie sich von der unvergleichlichen Aussicht verzaubern,
wihrend lhr Blick vom Kahlenberg liber den strahlenden
Stephansdom, das ikonische Wiener Riesenrad bis hin zum
prachtigen Schloss Belvedere schweift.
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Wir freuen uns,

Ihnen folgendes Angebot unterbreiten zu diirfen.
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Im Restaurant haben wir drei Packages fiir Sie vorbereitet. Mit den
verschiedenen Packages méchten wir auf alle lhre Bedurfnisse
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eingehen, um lhnen ein unvergessliches Silvester zu bieten.

K

In jedem Package haben Sie einen Aperitif, Tapas Flight ,all you can eat
flying Buffet” und 1 Flasche Champagner fiir 2 Personen um Mitternacht
inkludiert. Der gesamte Abend wird von feiner musikalischer Atmosphére
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begleitet. Zutritt zu unserer Rooftop Terrasse haben Sie ebenso
den gesamten Abend und ab Mitternacht haben Sie ebenso Zutritt
uuuuuuuuu Sky Bar - hier kénnen wir lhnen jedoch keinen Sitzplatz

garantieren.

Die Preisunterschiede der Packages ergeben sich aus der TischgroBe,
sowie der Platzierungen im Restaurant.
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Mittwoch, 31. Dezember 2025

K

19.00 Uhr: Aperitif
19:30 Uhr: All You Can Eat
23.50 Uhr: Get ready for 2026
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Gemise

- Algenchips
dsisches

Limetten

- Jus - Rostzwiebel
de - Erdapfelsalat - Zitrone
- franz

Sky Créme
n-Kokos-Creme - Kokos-Crumble - Ananas

Fiesta

- Chipotle Sauce -
Pearl of the Sea

ay Risotto - Hummer - Kaviar
Backhend|
French Garden
Orangen Jus
NACHSPEISEN
Million Dollar Bit
Lava Cake - Blattgold - Mango-Passion

Golden Roll
sisch gefillte Rindsrouladen - Réstzwiebel - Jus

Gambas

Kalbsbutterschnitzel
Birria
Gegrillte Gambas - Confierte Tomaten - Triiffel Aioli - Griines

HAUPTSPEISEN

rdonn

Bir
Orangen Joghurt Marina

Blaualge

Klas

Cha
Artischockenbéden - Erdapfelpiiree

sfrucht-Sauce
artini

M

- Callebaut Schokolade 811 - Kahlua - Nusskrokant

Mousse au

- Thymian

ation

Espresso-

Kase Vari
Senf Sorten - Friichte - Nisse

Lemon Curd Mille-feuille

Blatterteig - Lemon Curd - Heidelbeeren

resso-Mousse
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